
Safra 2021 | 750ml

Vinho fino branco seco 100% Riesling Itálico

Aspecto: límpido e brilhante, com coloração laranja profundo e 
reflexos vivos.

Aroma: complexo, com notas de frutas cítricas e florais delicados comple-
mentadas por nuances de mel e amêndoas. 

Paladar: corpo médio e equilibrado com uma acidez vibrante. Ta-
ninos bem integrados, criando uma textura complexa e envolvente. 
Final persistente, com notas de amêndoas, côco e maça seca.

Este vinho laranja é uma expressão distinta e complexa da variedade 
Riesling Itálico. Um processo de maceração prolongada de 30 dias e 
uma maturação de 30 meses em barricas de carvalho francês confe- 
rem ao vinho sua coloração laranja profunda, além de maior estrutura, 
complexidade e uma textura aveludada e elegante. Uma experiência 
sensorial rica e memorável. 

Álcool: 12%

Acidez total: 77 mEq/L

pH: 3,45

Extrato seco: 23,5 g/L

Serra Gaúcha / RSLote de 630 garrafas

´

Fermentação alcoólica: em tanque de inox com temperatura controlada 
a 18°C. 

Maturação: 30 meses em barricas de carvalho francês, e ao menos 
12 meses de repouso em cave após o engarrafamento.

Maceração: 30 dias em contato com as cascas.

Fermentação malolática: realizada de forma espontânea.
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